
 

  

CORSI PER AZIENDE AGRICOLE  
CSR 2023-2027 Intervento SRH03 – Formazione degli imprenditori agricolo – Bando 1/2023 

 

Destinatari e requisiti per l’ammissione: I destinatari sono gli imprenditori agricoli, gli addetti alle imprese operanti nei settori agricoltura, zootecnia e le microimprese operanti in zona 

rurale (sede operativa in comune classificato in zona rurale ai sensi del CSR 2023-2027). 

 

Obiettivi formativi: Con l’obiettivo di supportare le aziende agricole nella diversificazione delle attività e così da consentire alle imprese di aumentare il reddito e nello stesso tempo 

rafforzare la sicurezza alimentare del comparto. 

 

Finalità formative: Fornire ai partecipanti gli elementi necessari per aggiornare le proprie conoscenze per la trasformazione dei prodotti agricoli e somministrazione alimenti e bevande 

nell’ambito della sicurezza igienico alimentare. 

Modalità formativa: Presenza (lezione frontale)   

 

Durata: vedi tabella. Obbligo di frequenza per almeno l'75% del percorso formativo.  

 

Gratuito:  Questo corso è finanziato dalla Regione Piemonte ai sensi del Regolamento UE n. 2013/1407, 1408/2013, 2014/717 (De Minimis) come indicato nel CSR 2023-2027 Intervento 

SRH03 – Formazione degli imprenditori agricolo – Bando 1/2023, B.2.1 pag 9 che potete visionare a questo link: 

https://bandi.regione.piemonte.it/system/files/DD-A17_1069_2023%20-%20Allegato%20N%C2%B0%201%20-%20DD-A17-1069-2023-All_1-BandoSRH03_1_2023_compl.pdf.) 

La Regione Piemonte procederà alla verifica e alla comunicazione dell’eventuale superamento al momento dell’iscrizione. Qualora la concessione dell’aiuto comporti il superamenti del 

massimale De minimis pertinente il contributo (voucher) non verrà concesso. 

Gratuito per le microimprese operanti in zona rurale (ovvero con sede operativa in comune classificato in zona rurale ai sensi del CSR 2023-2027). Il corso è finanziato dalla Regione 

Piemonte ai sensi dei Regolamenti UE n. 2013/1407, 1408/2013, 2014/717 (De Minimis) come da pubblicazione su GU europea L 352 del 24/12/2013 pag. 1, qualora la concessione 

dell’aiuto comporti il superamenti del massimale De Minimis pertinente alla microimpresa, questo non verrà concesso. La Regione Piemonte procederà alla verifica e comunicazione del 

superamento al momento dell’iscrizione. 

LA VALORIZZAZIONE DEI PRODOTTI LOCALI 

 NELLA RISTORAZIONE AGRITURISTICA 
 

ARGOMENTI 
ORE 
 TOT. 

DATE E SEDE CORSO 

Con la partecipazione dello 

 chef GIANNI   BONADIO   

Istituto Alberghiero di Agliano (AT) 
 

  
 

I prodotti locali e la loro valorizzazione, la stagionalità,  
L’utilizzo dei prodotti territoriali: De.co e PAT 

La scelta, la lavorazione e la valorizzazione delle materie prime. 
La normativa agrituristica e la gestione delle produzioni 

aziendali attraverso la cucina multifunzionale 

12 

 
 

03/02 e 10/02 ore 14 
Presso 

 

AGRITURISMO LA GEPPINA,  
Regione Bologna, 2 

Agliano AT 

   

È prevista una frequenza obbligatoria di almeno il 75% delle ore di lezione. 

Al termine dei corsi verrà rilasciato un attestato di frequenza 

N.B. Il corso potrà essere avviato con l’adesione di almeno 7 partecipanti, fino ad esaurimento della disponibilità dei posti (30) 

Adesioni e informazioni presso:  

Segreteria didattica CIA CONSULENZE PIEMONTE  - UL 2 – Alessandria (AL): tel. 0131/086048 Mail: s.perico@cia.it  

Segreteria amministrativa CIA CONSULENZE PIEMONTE tel. 011 53.44.15 Mail: consulenzepiemonte@cia.it    

mailto:s.perico@cia.it

